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BILDIRCIN KEBABI (BILECIK)

https://www.kulturportali.gov.ir

5 Adet bildircin

50 gr. tereyagi

2 adet patates

1 dis sarimsak

1 adet yesilbiber

1 adet sogan Karabiber
Tuz

Bildircinin tdyleri yolunup tltsilenir ve giizelce yikanir. DGdUKIG tencerenin dibine tereyagr konur ve bildircinlar
yagda hafif kizartilir. Uzerine 2 su bardagdi su, 1 sogan, 1 dis sarimsak ve karabiber, tuz eklenir. 25 dakika
pisirilir. Tencereden ¢ikartilarak mini firin tepsisine alinir. Halka halinde kizartilan patates, yine halka halinde
kesilen biber ve domates tepsiye dizilerek pembelesinceye kadar bekletilir. Bakir tabaga alinarak 6zenle tanzim
edilir. Sicak servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:115870 « adi:Bildircin Kebabi (Bilecik) « génderen:Berna Avar « indirme tarihi:23.04.2024 - 09:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bildircin-kebabi-bilecik-vt85060
https://www.kulturportali.gov.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bildircin-kebabi-bilecik-115870.jpg
http://www.tcpdf.org

