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BILDIRCIN BOHCASI

3 tane yufka

2 adet bildircin

1 tane patates

1 bardak bezelye

1 kasik tuz, karabiber
1 kasik kekik

100 gram margarin

1 bardak sivi yag

1 paket milféy

2 bardak ¢ig badem
Sos igin:

1 tane domates

1 kasik salca

1 kasik tuz karabiber
1 kagik margarin
Uzeri icin:

1 kase yogurt kaymagi

Bildircin etini kUp kip dogradim, tavada suyunu ¢ektirip sana margarin ekleyip 1-2 dakika daha karistirarak
pisirdim. Patatesleri kiiglk kipler halince dograyip siviyagda kizarttim. Bildircin eti ve patatesler soguyunca
haslanmis bezelyeleri ekledim, bademleri katip tuz karabiber ve kekik ile harmanladim. 1 yufkadan 3 tane biyuk
yemek tabagi buyUkliginde daire, 3 tane pasta tabagi blyukliginde daire kestim. Sekli &Gnemsemiyorsak 4 er
tanede cikabilir. 2 daireyi Ust Uste koyup 7 cm gapinda gemberin ortasina yerlestirdim. Yufkalar gok ince oldugu
icin malzemeyi tartsin diye ortasina milféy koydum bu sekilde iki kat yaptim. I¢ harcindan ¢emberi dolduracak
kadar koyup kenarlarini hafif islatarak Ust Uste kapattim. ve firin tepsisine koyup pisrdim. Domatesi rendeleyip
margarinle tuz, karabiber, salga ile pisirdim. Biraz su ekleyip istedigim kivama gelene kadar suyu
buharlastirdim. Ik sicadi gecince Uzerine 6nce yodurt kaymagini sonra domates sos gezdirdim, ilikken servis
yaptim.
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