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BİGA PEYNİR TATLISI (ÇANAKKALE)

Çanakkale İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Malzemeler:
Günlük tuzsuz peynir (teleme)
un
yumurta
kabartma maddesi
irmik.

Yapılışı:
Tüm malzemeler makine ile yoğrularak makine ile kalıplara döküldükten sonra, fırında pişirilir. 24’lük ve 50’lik
paketler ile ambalajlanır.
Hazırlanışı:
24 adet peynir tatlısı, 1 kg şeker ve 1,2 kg su ile birlikte geniş bir kapta büyüyüp koyu parlak bir görünüm
alıncaya kadar yaklaşık yarım saat orta ateşte kaynatılır. Pişirildiği kapta soğumaya bırakılan tatlılar 2 adeti bir
porsiyon olacak şekilde servis yapılır. Arzu edilirse üzerine kaymak veya krem şanti konarak da servis
yapılabilir.
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