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BIBERLI VE PEYNIRLI PIZZA

4-6 kisilik Hamur malzemesi:
1.5 ¢ay kasi§i toz maya
2.5 su bardag ilik su

4 su bardagi un

2.5 ¢orba kasigi zeytinyagi
Yarim ¢ay kasigi karabiber
Tuz

Uzeri icin:

2 kirmizi biber

1 yesil biber

1 sari biber,

2 sogan

3 dis sarimsak

4 corba kasig zeytinyagi
Toz kirmizibiber

175 gr mozarella peyniri

1 tutam maydanoz

1 Mayay 2-3 ¢orba kasigi ilik suyun icinde eritip 5 dakika bekleyin.

2 Una karabiber ve bir tutam tuz ilave edip harmanlayin. Ortasini gukur seklinde agip maya, kalan ik su ve
zeytinyagini dokin. Malzemeleri iyice karistirip hamur yodurun. Gerekirse biraz daha un ilave edebilirsiniz.

3 BlyuUk bir kaseyi sivi yag ile yagdlayin. Hamuru kasenin icine yerlestirip Gstinu seffaf folyo ile rtiin ve ilik
ortamda yaklasik 1 saat iki misli blylyene kadar kabarmaya birakin.

4 Biberlerin ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarip ince seritler halinde dograyin. Soganlari piyazlik dilimleyin. Sarimsaklari
ince ince dograyin.

5 Bir ¢corba kasig zeytinyadini tavada kizdirip soganlari ekleyin ve pembelestirmeden 2-3 dakika pigirin.
Soganlari kevgirle alip kiiglk bir kaseye bosaltin. Kalan zeytinyagini tavaya ilave edin. Dogranmis biber,
sarimsak, tuz ve kirmizibiber ekleyip biberler yumusayincaya kadar 7-8 dakika karistirarak pisirin ve sogumaya
birakin. Mozerella peynirini dilimleyin. Firini 230 derecede isitin.

6 Hamuru 1 cm kalinliginda daire seklinde acin. Hamuru bolca un serpilmis firin tepsinin Gzerine yerlestirin.
Kenarlarini kivirip hafifge bastirarak kivrimli bir bordur olugturun.

7 Once soganlari, sonra biberleri hamurun Uzerine yayin. Tavada kalan yagi biberlerin Gzerine gezdirin ve
peynir dilimlerini yerlestirin. 10-15 dakika sicak ortamda hamurun kabarmasi i¢in bekletin. Pizzayi dnceden
isitilmig firinda 20-25 dakika pisirin. Maydanozu yikayip ince ince kiyin. Pizzanin Gzerine serpin ve dilimleyip
sicak servis yapin.

ML® Peynirli Pizza icin tiklayin
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