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BIBERLI VE MISIRLI SALATA

1 adet kirmizi biber
100 gr. salatalik

60 gram misir

1 adet arpacik sogani
3 adet yesil zeytin

25 gr. ince kitilmig maydanoz
50 gr. yodut

Tabasco sos

Kirmizi salata

Tuz

Karabiber

Salatanin yapraklarini yikayin ve kagit havlu Gzerinde bekleterek kurutun. Derin bir salata kasesine alin. Biberi
yikayip ikiye bolin. Tohumlarini ¢ikarttiktan sonra kiip dograyin. Salataliklari kabuklarini soymadan kiip
dograyin. Her ikisini de salata kasesine koyun.

Sogani soyup zeytinler ile ince dograyin. Misir ve maydanozla beraber salata kasesine ekleyin. Salataya tuz ve

karabiber serin.
Yogurdu tuz, biberler ve tabasco sos ile karistirin. Sosu salata Uzerinde gezdirip servis edin.

Not: Salatayi krutonlar ve sote edilmis mantarla zenginlestirebilirsiniz.
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