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BIBERLI TAVUK SOTE

2 adet tavuk g6gsu

1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

5 adet carliston biber

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
2 adet iri domates

Tuz

Karabiber

Kekik

GogUs etlerini kiiglik kusbag! seklinde dograyip, teflon tavaya alin. Orta ateste etler suyunu birakip gekinceye
kadar kavurup, tuz serpin. Ince kiylmis sogan, sarimsak ve zeytinyagdini ekleyip sote edin. Biberleri ince seritler
halinde, domatesleri kiiglk kligik dodrayip tavaya ilave edin. Tuz, karabiber ve kekik ekleyip karigtirin. Kapagi
kapali olarak ara sira karistirarak 15 dakika orta ateste pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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