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BIBERLI TAVUK SOTE

1 adet tavuk g6gus eti

1 ¢corba kasigi tereyad

6 corba kasiJi zeytinyagi

5 yaprak feslegen

2 adet kirmizi dolmalik biber
5 adet sivri biber

4 dis sarimsak

1 tath kasidi hardal

Yarim limon suyu

Tuz, karabiber

Tavuk etini kugbasi dograyip tencereye alin. 5 dakika kadar kavrulunca lzerine yaglari koyup karigtirin. ince
kiyilmig biberleri ve diger tim malzemeleri tavuk etlerinin Gzerine ekleyin. 15 dakika kadar ara ara karistirarak
kavurup pisirin. Sicak sicak ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:107181 « adi:Biberli Tavuk Sote » génderen:nezos « indirme tarihi:16.04.2024 - 10:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberli-tavuk-sote-vt49795
http://www.tcpdf.org

