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BIBERLI TAVUK KOFTE

300 gram tavuk kiymasi

3 adet sivribiber

2 adet haslanmig patates

1 demet maydanoz

1 yumurta

1 adet sogan

1 corba kasigi aci pul biber
Tuz, karabiber

Haglanmig patatesi rendenin kalin yeriyle rendeleyin. Rendelenmis sogani, kiyllmig maydanozu da lzerine
ekleyip kanistirin. Yumurtayi ¢irpin Gzerine ekleyin. Hepsini birlikte karistirin. Igine son olarak tavuk kiymasini,
baharatlari ve ince kiyllmig sivribiberi atip yogurun. 1 saat buzdolabinda dinlendirin elinizle sekil verin. lzgarada
ya da yagin i¢inde iki ytziini de pisirip sicak servis yapin.
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