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BIBERLI TAVUK GUVECI

1 adet ufak tavuk

2 adet dolma biberi

2 adet kirmizi biber

3 adet domates

2 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Tavuk kiguUk pargalara ayrilir. Tavaya zeytinyadi konur, 1sininca tavuk pargalari atilir, renk alacak kadar pisirilir.
Sonra bir giivece aktarilir. Ayni yagdfa kibrit ¢copu seklinde dogranmig biberler az yumusayana kadar cevrilir.
Atesten almada hemen 6nce ezilmig sarimsak eklenir. Biberli karigim da glvegte bulunanan tayvuklarin tizerine
birakilir. Son olarak halka seklinde dogranmis domates dilimleri konur. Giivecin agzi kapatilir. Onceden isitiimig
200 derece firinda 35-40 dakika pigirilir.
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