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BIBERLI TAVUK CIGERI

Yarim kg tavuk cigeri
4 adet sivri biber

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Tavaya tereya@i birakilir, atese yerlestirilir. Tereyadi eriyince tavuk ciderler ve kiyilmig sarimsak atilir. Cigerler
suyunu birakmaya baslayinca ince kiyllmig biberler ilave edilir. Bir ka¢ dakika daha ¢evirdikten sonra tuz ve
karabiber serpilir. Kisa sure sonra atesten alinir.
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