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BIBERLI SUCUKLU BOREK

https://www.aytac.com.tr

1 adet kirmizi dolmalik biber

1 adet sari dolmalik biber

200 g AYTAC KLASIK SUCUK
1 su barda@ haslanmig misir

2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigi tath kirmizibiber
1 dis sarimsak

3 adet dogranmis domates

2 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigi toz seker

100 g beyaz peynir

100 g kasar peynir

Tuz ve c¢ekilmis tane karabiber
Pizza hamuru igin;

2 2 yemek kasigi yas maya

1 su bardagi ilik su

1 tutam toz seker

1 cay kasigi tuz

3- 3 Y2 su bardagi un

1 Mayayi Ilik suyla birlikte bir kaseye koyun. Sekeri ekleyin ve karigtirin, maya ayrigip képurene kadar 5- 10
dakika bekletin. Unun 2/3[2in{i ve tuzu mayaya karistirin, iyice yogurun.

2 Kalan unun bir kismini tezgéha serpin. Kasedeki hamuru alin, kalan unu azar azar ekleyerek yumusak kivamli
bir hamur elde edene kadar 8-10 dakika yogurun ve top haline getirin.

3 Bir k&seyi hafifce yaglayin, icine hamuru koyun. Uzerine nemli bir havlu serin, sicak bir yerde hamurun hacmi
iki katina ¢ikana kadar yaklasik 40 -50 dakika bekletin.

4 Dolmalik biberleri dérde bolln. Kiip seklinde dograyin.

5 AYTAC KLASIK SUCUK [Zu uzunlamasina dérde bolip, verev dilimleyin.

6 Sarimsagi soyup dilimleyin. _

7 Bir tavada dolmalik biber, AYTAC KLASIK SUCUK ve misiri 5 dakika yagda kavurun. Tuz, karabiber,
kirmizibiber ekleyin. Sarimsagi ilave edin. Dogranmis domates, salga ve sekeri ekleyin.

8 5 dakika pisirip sogumaya birakin.

9 Beyaz peyniri ufalayip ilave edin.

10 Pizza hamurunu tezgahta 32 santim gapinda agin.

11 Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin.

12 Domatesli karisimi peynir lizerine yayin.

13 Hamurun yarisini harcin Uzerine kapatin.

14 Kenarlarina ¢atal ucu ile bastirarak sikistirin.

15 Hazirlanan boérekleri yaglanmus firin tepsisine yan yana dizin.

16 Onceden isitilmig 220 derecedeki firinda 25- 30 dakika pigirin.

17 Dilimleyip sicak olarak servis edin.
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