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BIBERLI SOSIS

4 adet sivri biber

6 adet sosis

2 corba kasigi salca

2 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi seker

2 corba kagsig! kekik

1 corba kasigi un

4 su bardagi su

1 corba kasigi aci pul biber

Tencereye tereyadi ve unu koyup karistirin. Un kavrulunca Gzerine suyu, sal¢ayi ve baharatlari ilave edip
kaynamaya birakin. Bu arada sosisleri kl¢Uk kesip kenarlarin uglarina kesikler atin. Kaynayan salgali suyun
icine yerlestirin. 20 dakika pisirin.
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