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BIBERLI SINITZEL

2 adet tavuk g6gus fileto

Yarim su bardagi un

Yarim su bardagi galeta unu

2 adet yumurta

1 adet kirmizi dolmalik biber

1 adet yesil dolmalik biber

1 adet sari dolmalik biber

Yeteri kadar kekik pul biberi karabiber kori
Kizartmak igin sivi yag

Yeteri kadar tuz

Biberleri temizleyip ¢ok ince parcalar halinde kiyin. Baharat ve galeta unuyla harmanlayin. Etlerin her iki tarafina
tuz serpin. Unlayip silkeleyin. Yumurtalari iyice ¢irpin. Unladiginiz tavuk gégus etlerinin her iki tarafini yumurtaya
bulayin. En son olarak énceden hazirlanmig biberli galeta unlu karigima bulayin. Sivi yagi kizdirin. Etlerin her iki
tarafini da kizartip sicak olarak servise sunun.
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