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BIBERLI PIZZA

Malzemeler:

Hamur icin:

3 su bardagi un

2 ¢ay bardagi su

1 paket yas maya

1 tutam seker

150 ml. siviyag

1 tutam tuz

Uzeri icin:

Yarim kilo kirmizi etli biber
1 adet sogan

2 dis sarimsak

200 gram beyaz peynir
200 ml krema (1 kutu)
Yarim su bardag: st

3 adet yumurta

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Bir kaba unu eleyin. 2 gay bardagi suyun i¢inde erittiginiz maya ve sekeri una ekleyip yogurun. Sivi yagdan 3
kasik ayirin. Kalan sivi yagi ve tuzu hamura ekleyin. Tekrar yogurun. PUrtizsiiz bir hamur haline getirin. Hamuru
temiz bir kaba alip folyo ile tzerini kapatip mayalandirin. Sogani soyup ince ince dograyin. Biberleri temizleyip
ince seritler halinde kesin. Biber ve soganlar kizgin yagda 10 dakika kavurun. Sarimsag Kiyip peyniri
rendeleyin. Firin tepsisini yaglayin. Mayalanan hamuru tepsi blyUkliginde acgip tepsiye yerlestirin. Catalla
hamura delikler agin. Biber, sogan ve sarimsagi hamurun zerine yayin. Krema, siit ve yumurtalari ¢irpin. Tuz ve
karabiber koyup sebzelerin lizerine dokin. En Uste peynir serpistirin. Onceden isitilmig 200 derecelik firinda
35-40 dakika pisirin. Dilimleyerek servise sunun.
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