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BIBERLI PIZZA

600 ml. unun ortasini agin.

100 ml. ik su, 30 gr. yas maya ile yogurun.

Biraz un ekleyerek hamuru yodunlagtirin.

20 gr. pudra sekeri, 40 ml. sivi yag ve tuz ekleyerek hamuru yogurmaya devam edin.

Hamur geregdinden fazla siki olursa bir miktar daha su ekleyerek hamurun kulak memesi kivaminda olmasini
saglayin.

Hamuru agip yaglanmis firin tepsisine koyun.

4 adet domates, 1/4 kangal sucuk, 3 adet sosis ve 5 adet ¢arliston biberi dograyip hamurun Gizerine yerlegtirin.
100 gr. kasar peynirini rendeleyip pizzanin Gzerini kaplayin.

180°C[?de 20 dakika pisirip sicak servis edin.
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