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BIBERLI PILIC SALATASI

250 gr Keskinoglu pili¢ fleto

1 adet kirmizi aci biber, dogranmis
1 adet yesil aci biber, dogranmis
4 adet yesil sogan, dogranmig

2 yemek kasigi taze nane

2 cay kasigi toz kirmizi biber

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tuz

2 dis sarimsak, dévilmuis

Sosu icin:

1 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kasigi sirke

2 yemek kasigi zeytinyagi

Biber, taze sodan va nane yapraklarini bir kabin icine koyunuz. Bu arada salatanin sosunu yapmak igin seker,
limon suyu, sirke ve zeytinyadini bir kaba ddkip karstiriniz- Pili¢ fistolarini ince seritler halinde kesiniz. Bir kap
icinde un, toz kirmizi biber, sarimsak ve tuzu iyice karistirdiktan sonra fleto parcalarini koyup iyice bulayiniz.
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