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BIBERLI PILAV

2 adet carliston biber

6 adet sivri biber

1 paket arpa sehriye

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet sogan

3 su bardagi sicak su
15 adet kiraz domates
Tuz

Karabiber

Biberlerin gekirdeklerini gikarip halka halka dograyin. Piyazlik dogranmis sogani zeytinyaginda kavurun. Uzerine
sehriyeyi katin. Sehriyeler hafif pembelegince biberleri ekleyin. Birka¢ dakika kavurup sicak su, tuz ve karabiber
ilave edin. Kapagini kapatip orta ateste 5 dakika pisirin ve ikiye bélinmis domatesleri ekleyin. Cok kisik ateste
suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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