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BIBERLI PILAV

Malzemeler :

Kirmizi biber 2 Adet

Komili Riviera zeytinyag 3 Corba Kagsigdi
Sogan 1 Adet

Sarimsakli gesni 1 Cay Kasigi
Yalanci safran 1 Tath Kasigi
Pirin¢g 2 Su Bardagi

Tavuk suyu 2 Su Bardagi
Taze sogan 3 Adet

Su 1 Su Bardagi

Tuz, karabiber

YAPILISI:

1- Pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletin.

2- Bir tencerede ya@i kizdirin, ince kiyilmis sogani koyup, 1 dakika kavurun. Gekirdekleri gikarlip kiip seklinde
dogranmig kirmizi biberi ilave edip kavurmaya 1 dakika daha devam edin.

3- 1 su bardadi suyu kaynatin, safrani ekleyip 5 dakika beklettikten sonra sizun. Bir tencerede Komili Riviera
zeytinyagini kizdirin, safranl suyu ve tavuk suyunu ekleyip kaynatin. Tuzlu sicak suda beklettiginiz pirinci stizip,
tencereye ilave edin. 5 dakika harli, 20 dakika kisik ateste pigirin.

3- Taze soganlarin yesil yapraklarini cok ince kiyin. Pilavin Gzerine kalan 1 yemek kasigr Komili Riviera
zeytinyagi ile kavurdugunuz kirmiz biber ve taze sogani koyun. Biraz beklettikten sonra karistirip, servis yapin.
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