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BIBERLI PILAV (ITALYA)

3 adet kirmizi dolma biberi
3 dis sarimsak

2 su bardagi piring

1 cay bardagi zeytinyad
3,5 su bardagi su

1 tath kasigi karabiber

Sarimsaklar ezilir. Zeytinyaginda 2-3 dakika kavrulur. Uzerine gekirdekleri gikariimig, ince dogranmis biberler
katilir. Biberler suyunu ¢ekene kadar kavrulur. Uzerine yikanmamis, kuru piring eklenir. Birkag kez gevirdikten
sonra su ve tuz eklenir. Kapak kapatilir, kaynamaya basladiktan 10 dakika sonra atesten alinir. 20 dakika
dinlendirilir.
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