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BIBERLI PEYNIRLI BOREK

Malzeme

- 3 adet yufka

- 1 ¢ay bardag erimis Sana yagi

- 2 yemek kasigl Sana Kase Biberli Peynirli Sandvig Stirme
- 1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir

- 1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

- Yarim demet maydanoz

Hazirlanisi

1. Yufkalari bir tezgahin tzerine Ust Uste koyup, bir bicakla doért parcaya boélin.

2. Sana yagini ki¢Uk bir tavada erittikten sonra iyice sogutun.

3. Yemeginizin harcini hazirlamak igin Sana Creme Bonjour Biberli Peynirli Sandvi¢ Strme yi rendelenmis kasar
peyniri, rendelenmis beyaz peynir ve kiyllmis maydanozla birlikte kligUk bir k&seye koyun ve bir ¢atal yardimiyla
iyice kanstirn.

4. Erimis Sana yagini, kestiginiz Gggen yufkalarin Gzerine bir firga yardimiyla strGn.

5. Yufkanin genis tarafina biberli peynirli hargtan koyup kenarlarini igeri katlayip, zarf seklinde sarin.

6. Hazirladiginiz bu zarf seklindeki bérekleri, Sana ile yagladiginiz tepsiye dizin ve dnceden 185 derecede
isitiginiz firina verin.

7. Boreklerinizi kizarana dek firinda bekletin ve ardindan sicak olarak servis yapin.
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