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BIBERLI PEYNIR TOPLARI

200 gram beyaz peynir
1 adet sogan

Yarim demet dereotu

1 corba kasigi pul biber
1 ¢corba kasigi tereyagd
1 corba kasigi anason
3 adet biber tursusu

Rendelediginiz sogani elinizle ovalayarak ezin, suyunu sikin ve stiziin. Isteyen soganin suyunu kullanabilir.
Soganin tizerine beyaz peynir koyup macun kivamina gelinceye kadar ezin. Igine gok ince kiyilmig biber
tursusunu, dévilmis anasonu ve tereyagini koyup iyice karigtirin. Ince kiyilmig dereotunu bir tabaga alin. Ayri bir
tabaga da kirmizi pul biberi koyun. Peynirli karigimdan bir parga alip elinizle top haline getirin. Ve kirmizi pul
bibere bulayip ardindan da dereotuna bulayin servis tabadina dizin.
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