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BIBERLI PAZI

4 kisilik
MALZEME:

800 g paz,

yesil sogan,

1 kirmizi biber,

1 dis sarimsak,
1-2 ¢orba kasigi zeytinyagu,
2 kasik krema,

1 kasik limon suyu,
tuz,

acl biber.

1. Pazilari yikayip, yaprak ve saplarini kiyin. Soganlari ayiklayarak yikayin ve dograyin. Biberi kiip halinde kesin.
Sarimsagi ezin.

2. YagQi kizdirin, sarimsagi ve sogani sote edin. Biberi ve pazi saplarini ilave edin, tekrar 2 dakika sote edin.
Kiyilmis yapraklari atin, tencerenin kapagini kapatin, 5 dakika pismeye birakin.

3. Kremayi, limon suyunu dékiin, tuzunu biberini ayarlayin. Kepekli makarna ile servis yapin.
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