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BIBERLI PATATES SEPETLERI

4 adet patates

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

2 adet domates

1 adet sogan

5 dis sarimsak

1 adet salatalik

2 ¢orba kagiJ! erimis margarin
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Patatesleri haglayip, kabuklarini soyun.

Ortadan ikiye keserek icini ¢ikarin ve sonra kullanmak Uzere sicak olarak bekletin.
Biberlerin ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarip, ince seritler halinde dograyin.

Sogan ve sarimsaklari ince ince kiyin.

Domatesleri kiip seklinde dograyin.

Sogan ve sarimsag! sana yagda kavurun.

Biber ve domatesleri ilave edin.

Tuz ve karabiber serpin.

Biberler yumusayinca atesten alin.

Patates iclerini dograyin ve biberli sosa katip, karistirin. Gzerlerine yogdurt ve kirmizi biber ile erittiginiz yagi
gezdirin.

1 Tutam tuz serpin ve salatalik ile stsleyip, servis yapin.
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