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KALAMARLI PAELLA

500 gram kalamar

1 kahve fincani zeytinyagi
1 adet kuru sogan

4-5 dis sanmsak

2 su bardagi piring

1 tutam safran

4 su bardag tavuk ya da balik suyu
Tuz

Karabiber

Limon dilimleri

Maydanoz

Sogani ve sarimsagi yemeklik dograyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip sogani ve sarimsagi kavurun.

Pirinci ve safrani ekleyip birkac¢ dakika daha kavurduktan sonra tavuk suyunu ve tuzu ekleyin.
Pirincler suyu tamamen ¢ekmeden pilavi ocaktan alip firin kabina aktarin.

Bu esnada firni 220 dereceye ayarlayip isitmaya baglayin.

Kalamarlari pilavin tzerine yerlestirin.

En Uste bezelyeleri serpip Uzerini bir kapak ya da folyoyla kapatin.

Firnna verip 45 dakika kadar pisirdiginiz paella?yi 10 dakika da folyosuz pisirin.

Limon dilimleri ve maydanoz yapraklariyla stslediginiz kalamarl paellayi sicak servis edin.
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