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BIBERLI OMLET

3 adet kdy yumurtasi

1 adet Kapya biber

6 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

1 corba kasigr margarin

1 corba kasigi ince kiylmig maydanoz
Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Kapya biberin ¢ekirdeklerini ¢ikartip uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Her iki parcayi da enlemesine yarimgar
santim kalinliklarda seritler halinde dograyin ve bir kenara ayirin.

Sivri biberlerin saplarini kesip bir kenara ayirin (biytklerse ortadan ikiye de kesin).

Kuru sogani yarim ay seklinde dograyip, tercihen firina girebilen orta boy bir tavada, 1 ¢orba kagigi yag ile
birlikte yumugsayana kadar kavurun. Ardindan biberleri ekleyip bir dakika daha kavurun.

Yumurtalari tuz ve taze gekilmig karabiberle birlikte bir kasede ¢atal yardimiyla ¢irpip biber ve soganlarin
tzerine dokin. Hic dokunmadan bir dakika kadar orta ateste pisirdikten sonra 1zgara ayarina getirilmis firma
koyup 10 dakika daha pigirin (firmi kullanmak yerine ters cevirip tavada diger tarafini da pigirebilirsiniz).

Servis tabagdina aktardiktan sonra maydanoz serpin ve sicakken servis yapin.
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