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BIBERLI MISIR SALATASI

800 g konserve kuguk misir

1 tath kirmizi biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, yaklasik 2,5 cm boyunda seritler halinde kesilmig)
1 yesil dolmalik biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, yaklasik 2,5 cm boyunda seritler halinde
kesilmig)

2 aci sivribiber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, ince kiyllmig)

1 klicUk kirmizi sogan (dogranmig)

4 corba kasigi sirke

bir tutam tozseker

2 corba kasi§i aycicek yag

1/2 tath kasigi kekik

bir tutam tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Bir tencereye 2,5 cm yUkseklikte su koyup, icine delikli bugulama kabi yerlestirdikten sonra, tencereyi atese
oturtarak, suyu kaynatin. Kaynayinca konserve misirlari bugulama kabina koyup, kabin Ustiine tencerenin
kapagini érterek, misirlar buharda iyice yumusayincaya kadar (yaklasik 3 dakika) pisirin.

BuyUk bir salata k&sesinde sirke, seker, gicekyag, kekik, tuz ve karabiberi karigtirip, haslanmig misirlar, kirmizi
soganlar, yesil dolmalik biber ve kirmizi biber geritlerini ekleyerek yeniden iyice karistirin. Salatay! oda
sicakliginda (ya da buzdolabinda en az 1 saat beklettikten sonra) servis yapin.
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