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BİBERLİ MİNİ PİZZA (MİLFÖY)

1/2 paket milföy hamurunu çözülmeye bırakın; ardından yaprak yaprak ayırın. Hamurları yan yana dizin ve
dikdörtgen şeklinde açın. 4 adet kırmızı biberi temizleyip küçük parçalara kesin. 150 gr. brie peynirini küp küp
kesin. 1 adet küçük mangoyu ikiye kesip çekirdeğini çıkartın ve incecik dilimlere kesin. Biber, peynir, 1 yemek
kaşığı file badem ve mangoyu hamurların üzerine paylaştırın. 1 yemek kaşığı kayısı marmeladını üzerlerinde
gezdirip yağlı kağıt serili tepsiye yerleştirin. 2250C'de ısıtılmış fırında 15-18 dakika pişirin. Dilimlere kesip servis
yapın.
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