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BIBERLI MILFOYLU YUVARLAK KANAPELER

1/2 paket milféy hamuru

2-3 sap mercankosk

1/2 adet limon

2 yemek kasi§i taze krema

1 adet kirmizi chili biberi

6 adet mini mozzarella peyniri
Tuz

Karabiber

Limonun kabugunu rendeleyin. Milféy hamurunu ¢ézilmeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin. Hamurlari
ikiye kesip 8 cm. ¢apinda bir su bardadi yardimiyla daireler ¢ikartin. Daireleri yagh kagit serdiginiz firin tepsisine
yerlestirip, 225° C'de isitilmis firinda 8-9 dakika pisirin. Limon kabugu rendesi, taze krema, tuz, karabiber ve
mercankdsk yapraklarini karigtirin. Karisimi hamurlarin tGzerine strtin. Chili biberinin ¢ekirdeklerini temizleyip
serit seklinde dograyin. Mozzarella peynirlerini ve biber serirlerini paylastirip hamurlari 8 dakika daha pisirin.
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