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BIBERLI MEKSIKA USULU TAVUK

Malzeme

- 4 adet pili¢ kalca

- 1 adet kuru sogan

- 2 yemek kasigi Sana margarin

- 3 dis sarimsak

- 1 su bardagdi misir

- 2 adet domates

- 1 tath kasigi kekik

- 3 yemek kasigl Sana Kase Biberli Peynirli Sandvig Stirme
- Yarim su bardag st

- Bir buguk su bardagi tavuk suyu
-Tuz

- Karabiber

Hazirlanisi

1. Kuru sogani ayiklayip piyazlik dograyin.

2. Pili¢ kalcalan, klicUk kugbasilar halinde dograyin. Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

3. Domateslerin kabuklarini soyduktan sonra kip kiip dograyin.

4. Yayvan bir tencerede Sana yagdini kizdirip, i¢cine kusbagi dogranmis tavuklar koyun.

5. Tavuklar renk alincaya kadar kavurun. Ardindan, igine piyazlik dogradiginiz kuru sodani ve kiyilimisg
sarimsaklari ilave edip, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

6. Soganlar pembelestikten sonra, tencerenin igine dogranmis domatesleri ve misiri da ilave edip pisirmeye
devam edin.

7. Son olarak, yemege Sana Créme Bonjour Biberli Peynirli Sandvi¢ Strme yi, tavuk suyunu, sitd, kekigi, tuzu,
ve karabiberi ekleyip karistirdiktan sonra, bir tagim orta ateste pisirip sicak olarak servis yapin.
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