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BIBERLI MANTARLI TAVUK SOTE

Yarim kg tavuk gégsi
1 paket mantar

2 tane kirmizi biber

2 tane yesil sivri biber
5 orta boy kuru sogan
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi pul biber
1 tath kasidi tuz

125 gr margarin

Tavuk gdgsunu kus basindan az biyikge dograyip tenceremizde suyunu ¢ekene kadar pisirelim. Daha sonra
mantarlar ekleyip mantar da suyunu ¢cekene kadar orta ateste pisirelim. Sonra biberleri sogani dograyip
ekleyelim. 10 dakika kadar da bu sekilde karistirarak pisirip baharatlari ekleyelim ve ocaktan alalim.
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