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BIBERLI MAKARNA

Yarim paket makarna

10 yesilbiber

2 kabak

1 patlican

2 dolmalik biber

1 ¢corba kasigi tereyad

4 corba kasigi zeytinyagi
20 gram eski kasar peyniri
1 su bardag st

1 yumurta

Kalin eriste seklindeki makarnayi 3 su bardagi suda haglayip suyunu gektirin. Uzerine tereyagi ve rendelenmis
peyniri serpip karistirin. Bu arada sebzeleri ¢ok ince dilimler halinde kesin. Firin tepsisine dizin, Uzerine baharati
serpin, zeytinyagini gezdirip 200 derecedeki firinda kizartin. Kizaran sebzelerin Uzerine haglanmig makarnayi
ekleyin. Firin kabina alin, yumurtayla siti ¢irpip tGzerine dékin. 190 derecede 10 dakika kadar pisirin.
Sogumadan servis yapin.
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