—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BIBERLI LAZANYA

6 adet lazanya yaprag!
Besamel sos icin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢corba kasigi un

Yarim su bardagi st

Tuz

Karabiber

Iciigin:

1 su bardagi konserve garnitir
2 adet kdézlenmis kirmizi biber
1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri

Besamel sos i¢gin, tencerede tereyagdini ve unu kavurun, Uzerine situ ilave edin. Tuzunu ve karabiberini
ayarlayip, 5 dakika strekli karigtirin. Kirmizibiberleri 6 egit pargaya béliip, garnitiirle karigtirin. Yaglanmig bir firin
kabina 2 ¢gorba kasigi besamel sos ddkin. Uzerine bir yaprak lazanya yerlestirin. Tekrar besamel sos sUrUn.
Biberli malzemeden ekleyin. Biraz rendelenmis kasar peyniri serpip, Uzerini lazanya yaprag: ile kapatin. Bu
yOntemi lazanya yapraklari bitene dek uygulayin. En Uste kalan besamel sos ve rendelenmis kasar peynirini
ddseyin. 190 derece firinda 10 dakika pisirin.
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