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BIBERLI KUZU SIS

Biberli Kuzu Sis
Eyip Seving

2 adet yumurta

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet ki¢ik boy kuru sogan
1 adet kirmizi biber
Karabiber

Pul biber

2 adet domates

Tuz

600 gr. kuzu sirt

Gop sis

Etleri kugbagsi dograyin, kirmizibiberleri de iri sekilde dograyarak sislere gecirin. Yagda kizartin. Ayni yagda,
dogranmig sogan ve domatesleri de kizartin. Domatesleri, suyunu birakir birakmaz unu ilave edin ve firina
sUrin. Hazir olmasina yakin ¢irpiimis yumurta ve baharat ekleyerek firinda pisirmeye devam edin. Pistikten
sonra servis edin.
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