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BIBERLI KIMYONLU BULGUR ASI (KEMUNLU AS)
(HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 su bardag@i bulgur

1 cay bardagi zeytinyad

1 yemek kasigi kimyon

1/2 Gorba kasigi toz biber veya biber salgasi
Tuz

2 bardak su

2 adet sogan

YAPILISI

Soganlar iri dogranir, yagda sarartilir. Kimyon ve biber ilave edilir. Bu malzemeye iki bardak su ilave edilerek
kaynamaya birakilir. Kaynayan suya bulgur ilave edilerek dnce hizli, sonra hafif ateste suyu ¢ekilinceye kadar
pigirilir ve atesten alinir. Bu yemek salgam tursusu ile servis edilir .
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