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BIBERLI HINDI SIS

1 paket hindi sis

3 adet sivri biber

2 adet domates

Sos igin:

1 adet sogan

1'er tatl kasi@i kimyon, pulbiber
Tuz, karabiber

Firninizi 1zgara fonksiyonuna getirip, 190 dereceye ayarlayin. Sos igin, ince kiyilmis sogan, kimyon, pulbiber, tuz
ve karabiberi bir kasede karistirin. Hindi sigleri bu sosa bulayin. Biber ve domatesi iri kiip seklinde dograyin.
Sosa buladiginiz hindi sis ve sebzeleri sise dizin. Firin izgarasinda ya da 1zgarada kizartin. Yesillikle birlikte
sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:92285 « adi:Biberli Hindi Sis + gdnderen:Saadet « indirme tarihi:21.09.2024 - 04:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberli-hindi-sis-vt67882
http://www.tcpdf.org

