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BIBERLI HAMSI PILAVI

Yarim kg hamsi

1 su bardag piring

1 adet dolma biberi
Yarim adet kirmizi biber
1 adet ufak kuru sogan
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Piring 1lik tuzlu suda yarim saat bekletilir. Tencereye yag konur, 1sininca ince kiyillmig sogan atilir ve
pembelestirlir. Uzerine ince dogranmig biberler atilir, birkag tur kavrulur. Son olarak suyu stizilmis piring ve tuz
atilir. 1-2 dakika kavrulur. Uzerine 1 su bardagi su eklenir. Hamsilerin kilgiklari gikarilir. Sirt kisimlari yaglanmig
firn kabina gelecek gekilde dizilir. Uzerine yarim pigsmis pilav konur. Kenarladan sarkan hamsiler yukari toplanir
ve Uzerine hamsi dizilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda 30-35 dakika pisirilir.
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