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BIBERLI EKMEK

500 gr un

1 paket maya

80 gr sana hamur isi

10 grtuz

40 gr toz seker

2 adet yumurta

2 adet sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarim kahve fincani su

Un karistirma kabina konur ortasi havuz gibi a¢ilir sit, yumurta, yag, tuz, seker, maya, karistirilir yavag yavas
unla yugurulmaya baslanir iyice yugurulduktan sonra 10 dakika dinlendirilir diger tarafta soganlar kip kip
dogranir biber salgsi, su ile karistirilir mayalanan hamurdan ceviz blydkliginde parcgalar alinarak tzerlerine
hazirlanan malzemeden surdldr firin tepsisine dizilir 20 dakika kabarmasi beklenir ve 180 derecede firinda

pigirilir.
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