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BIBERLI EKMEK

Malzeme

2 kuru sogan,

1 yemek kagigi biber salgasi

Istege goére aci veya tath ayni kasik dl¢lstyle susam,
Corek otu,

Kekik

1 cay bardagi zeytinyag

Hazirlanisi

Soganlari robottan ¢ektikten sonra bittin malzemelerle karistirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar
koparin ve bu pargalari yaglanmis tepsiye dizin. Hazirladiginiz harg¢tan elinize alip, hamuru biraz bastirarak
klcUk pizzalar gibi yayin. 170 derecede pisirin, firindan alinca 10 dakika bekletin. Bu arada kurumamasi igin
Uzerini 6rtin. Daha sonra servis yapin.

Oneriler: Dondurucuya koyup bagka zaman tost makinesinde isitip yiyebilirsiniz. Acilisi gok giizel oluyor.

ML® Patatesli Biberli Ekmek icin tiklayin
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