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BİBERLİ EKMEK

Malzeme
2 kuru soğan,
1 yemek kaşığı biber salçası
İsteğe göre acı veya tatlı aynı kaşık ölçüsüyle susam,
Çörek otu,
Kekik
1 çay bardağı zeytinyağı

Hazırlanışı
Soğanları robottan çektikten sonra bütün malzemelerle karıştırın. Hamurdan ceviz büyüklüğünde parçalar
koparın ve bu parçaları yağlanmış tepsiye dizin. Hazırladığınız harçtan elinize alıp, hamuru biraz bastırarak
küçük pizzalar gibi yayın. 170 derecede pişirin, fırından alınca 10 dakika bekletin. Bu arada kurumaması için
üzerini örtün. Daha sonra servis yapın.

Öneriler: Dondurucuya koyup başka zaman tost makinesinde ısıtıp yiyebilirsiniz. Acılısı çok güzel oluyor.

ML® Patatesli Biberli Ekmek için tıklayın
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