B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BIBERLI DOMATES CORBASI

Malzeme

- 4 yemek kasigl Sana Kase tereyagli margarin

- 2 yemek kasigi un

- 1 yemek kasigi salga

- 1 su bardadi domates suyu

- 2 su bardag stt

- 5 su bardagi su

- 1 tath kasigi seker

- 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirme
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Derin bir tencerede 4 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyadli margarini kizdirp igine unu ilave edip unun
kokusu ¢ikana kadar pisirin.

2. Unun kokusu ¢iktiktan sonra icine salgayi ilave edip salcayla birlikte pisirin.

3. Daha sonra igine suyu, sutl, domates suyunu, sekeri tuz ve karabiberi ilave edip bir tagim pisirin.

4. Corbay atesten indirmeden 6nce igine V2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ slirmeyi ilave edip
iyice karistinin. Bir tagim pisirip sicak olarak servis edin. (Corbayi fazla kaynatirsaniz kesilebilir.)

ML® Domates Corbasi icin tiklayin
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