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BIBERLI &AMP; DIP SOS

Malzeme
- 1 paket Sana Ekmeksti Biberli Peynirli Sandvi¢ Strme
- 200 gram yogurt

Hazirlanisi

1. 1 paket Sana Créeme Bonjour Biberli Peynirli Sandvi¢ Stirme yi 200 gram yogurtla birlikte derin bir kAsenin
icine koyun ve bir ¢irpici ya da mikser yardimiyla ¢irpin.

2. Hazirladiginiz kangimi kiiguk bir kdseye aldiktan sonra, havug, salatalik, galeta veya patates cipsi ile soguk
olarak servis yapin.

Not: Eger sosunuzun miktarinin tarifte verilenden daha az olmasini istiyorsaniz, Sana Créme Bonjour Biberli
Peynirli Sandvig Strme yi hangi miktarda kullaniyorsaniz, yogurdu da o miktarda kullanin. Yani 1 yemek kasigi
Sana Creme Bonjour Biberli Peynirli Sandvi¢ Sirme i¢in 1 yemek kasigi yodurt.
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