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BIBERLI CORBA

4-5 taze yesil biber

1/2 ¢orba kasigi tereyad

2 ¢orba kasiJi un

2-3 dal taze nane (veya kuru nane)
2 orta boy domates veya salca

1 cay kasigi tuz

Biberleri 1 cm. genisliginde uzunlamasina kesip Ust Uste koyarak incecik kiyiniz.

Tencereye yag, biber ve tuz koyup hafif ates tizerinde karistirarak yumusatiniz.

Un katip yaga yediriniz, rendelenmis domates veya sal¢a koyunuz. Karigtirarak 4-5 su bardag sicak su ilave
edip, 10-15 dakika kaynatiniz. Ince kiyilmig nane koyup karistiriniz.
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