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BIBERLI BURGER

Koftesi igin:

500 gram kiyma

1 sogan

2 ¢orba kasiJi galeta unu
3 dal maydanoz

2 dis sarimsak

1 corba kasigi ketgap

1 corba kasigi hardal
Tuz, karabiber, kekik
Kizartmak igin sivi yagi

4 adet hamburger ekmegi
3 adet patates kizartmak i¢in
2 adet sar1 dolmalik biber
100 gram kasar peyniri

1 ¢corba kasigi tereyag

Kofteyi yapmak igin kiyma, rendelenmis sodan, hardal, ketgap, galeta unu, kiyilmig maydanoz ve ezilmis
sarimsag! iyice elinizle yogurun. Bu har¢tan ki¢uk kofteler yapip bol yagda kizartin. Kizarttiginiz kofteleri de firin
tepsisine alin. Koftelerin Gzerine peynir dilimlerini paylagtirin ve 200 derecedeki firinda 10 dakika pisirip ¢ikartin.
Ekmeklerin arasina alip yaninda bol yesillikler ve dogranmis biberlerle servis yapin. Istenirse salata da yanina
koyabilirsiniz.
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