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BIBERLI BOREK (HAZIR YUFKA)

2 adet dolma biberi

2 adet kirmizi et biberi

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 su bardagi rende kasar
1 cay kasigi tuz

3 adet hazir yutka

Uzeri igin:

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Biberler kibrit ¢cdpl seklinde dogranir. Zeytinyaginda gevseyene kadar kavrulur. Atesten alinir, tuz eklenir.
Soguyunca kasar katilir. Her yufka ticgen geklinde 8 pargaya kesilir. Kesilen yufkanin genis kenarina Biberli i¢
konur, sigara bdregi gibi sarilir. Battin bérekler uygun biyUklikte firin kabina yanyana dizilir. Uzerine yumurta,
sit ve yagd karisimi gezdirilir. Bu sekilde buzdolabinda 1 saat bekletilir. Stire sonunda énceden isitilmis 190
derece firinda bérekler kizarana kadar pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:12477 « adi:Biberli Bérek (hazir yufka) » génderen:nedret « indirme tarihi:11.05.2024 - 03:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberli-borek-hazir-yufka-vt9338
http://www.tcpdf.org

