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BIBERLI BOBREK SOTE

Yarim kg kuzu bébregi
2 adet kirmizi biber

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kekik

1 ¢corba kasigi tereyagd

Bébrek kusbasi seklinde dogranir. Biberler de kibrit ¢épl bigiminde dilimlenir. Tavaya tereyadi konur, orta
ateste eriyince bdbrekler atilir. Suyunu salmaya baglayana kadar kavrulur. Biberler atilir. Biberler de gevsemeye
baslayinca tuz, karabiber ve kekik ilave edilir. Bir kag dakika sonra atesten alinir.
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