BIBERLI BEZELYELI PILAV

2 su bardag piring

3 su bardag: sicak su

1 su bardagi konserve bezelye
1 adet kirmizi dolmalik biber

2 yemek kasig! sivi yag

2 yemek kagig margarin

1 tath kasidi tuz

Pirinci yikayip tuzlu ik suda yarim saat bekletin. Tencerede margarini eritin ve suyunu slizdigunuz piringleri
kavurmaya baslayin.Pirincler kavrulunca igine sicak suyu ve tuzu ilave edip kisik ateste suyunu ¢cekene kadar
pisirin.Kirmizi biberi yikayip ¢ekirdeklerini ¢cikarin ve kiip kiip dograyin.Tavada sivi yagi kizdirin ardindan
biberleri kavurmaya baglayin.Biberlere bezelyeleri ekleyip 2-3 dakika daha kavurun.Daha sonra karisimi pisen
pilavin Gzerine ilave edip kapag kapali olarak 15 dakika dinlendirin.Sicak olarak servis yapin.
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