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BIBERLI ANTRIKOT

4 parca dana antrikot
5 dal biberiye

2 dig sarimsak

1 cay bardagi sit

3 corba kasigi tereyagi
1 limon

3 corba kasig! zeytinyad!
Tuz

Karabiber

2 patates

2 kirmizibiberi

Etlerin Gzerine limon suyu, zeytinyadi ve ezilmis sarimsaklari bir kabin icinde iyice karigtirin ve 1 ¢ay bardagi
sUtd igine ekleyip etleri bu sosun i¢inde 1 saat kadar bekletin. Daha sonra dinlenmig etin Gzerindekileri
temizletip 1zgarada iki ytzini de pigirin. Patatesleri dilimleyip firinda Uzerine az miktarda yag surtp pisirin. Ya
da firnda kizartin. Servis yaparken buharda pisirilmis sebzelerle birlikte servis yapin.
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