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BIBERIYELI TEPSI BOREGI

1 paket hazir yufka

2 adet yumurta

1 kase yogurt

1 su bardagi sivi yag

1 yemek kasigi ¢corekotu

1 cay kasigi kurutulmus biberiye
1 yemek kagigi margarin

250 gram beyaz peynir

Pul biber

Karabiber

Oncelikle genis bir firin tepsisine 1 yemek kagigi sana margarini eritip dékiin ve tepsinin tabanini yaglayin.

I¢ harg:

Beyaz peynirleri, biberiye , karabiber ve pul biberi karigtirin.

Sos:

Yogurdu, sivi yagi ve 2 tim yumurtay! kirip mikserle iyice ¢irpin.

Boregin yapimi:

Eritilmis margarinin Uzerine yani tepsiye 1 kat sos bir kat i¢ har¢ olacak sekilde yufkalari dizin ve 260 derecelik
firnda 30 dk pisirin.
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