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BIBERIYELI TAVUK

250 gr kugbasi tavuk

80 gr kuru sogan

1 dis sarimsak

4 gr. biberiye

1 yemek kasigi yogurt suyu

Kusbasi tavuklari kapakli cam bir kaba alin. Sogani iri pargalar halinde dograyin, tavuklarla harmanlayin.
Sarimsagi ince kiyin malzemeye ekleyin. Son olarak biberiye ve yodurt suyunu da katip karistirin. Kabin
kapagini kapayin. Buzdolabinda bir ka¢ saat bekletin. Gikarip yagli kagida koyun, paket yapin. Kenarlarini sikica
kapatin. 220 derecedeki firinda 30-35 dk. kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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