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BIBERIYELI MAKARNA

400 gr makarna

100 gr sal¢ca

150 gr zeytinyagi

1 dal biberiye otu

1 dis sarimsak

1 kahve fincani et suyu

Bir tencereye zeytinyadi konulur ve dumani ¢gikincaya kadar kavrulur. Salga et suyu ile eritilir, biberiye otu ve
sarimsakla birlikte yag ilave edilir. Birka¢ dakika kuvvetli ateste pisirildikten sonra biberiye otu ve sarimsak
¢ikartilir ve bu sos tuzlu suda haglanmis ve stziimis makarnanin Gstiine dokullp, karigtirilir.
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