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BIBERIYELI KUZU

1 adet kuzu but (1800 gr. kasabiniza kemigini ¢ikartirin)
50 gr. Tat domates salgasi

10 gr bal

40 ml sivi yag

1 demet taze biberiye

Tuz

Yagdi yayvan bir tavaya koyup atese oturtun. Yag isininca eti ¢evire gevire kizartip firin kabina alin. 30 gr. salca
ile bali iyice karigtirip etin her tarafina firga yardimiyla strtn.

Biberiyeleri kiiclik kesin. Etin Ustiine bigak yardimiyla delikler agip biberiyeleri deliklere yerlestirin ve firin kabina
alin. Onceden 200°C'de 1sittiginiz firnda 1.5 saat kadar pisirin. Biberiyeli kuzuyu dilimleyerek servis yapin.
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